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Het is met afstand onze populairste maaltijd: het lopend buffet. En waarom? Omdat het stuk voor stuk culinaire 
specialiteiten zijn, die door de jaren heen populair zijn gebleken. Met altijd voldoende voor iedereen.

Een buffet voor iedereen
Met stuk voor stuk heerlijke gerechten van ons keukenteam

Deze tarieven zijn inclusief BTW en gelden vanaf 1 januari 2026. 
Kijk voor de actuele tarieven op deparel.nl.

Het is met afstand onze populairste maaltijd: het lopend 
buffet. En waarom? Omdat het stuk voor stuk culinaire 
specialiteiten zijn, die door de jaren heen populair zijn 
gebleken. Met altijd voldoende voor iedereen.

Onze koks hebben jarenlange ervaring opgebouwd in het 
verzorgen van een heerlijk lopend buffet. Hiervan hebben 
we geleerd wat wél aanslaat, wat minder populair is en wat 
onze klanten heerlijke combinaties vinden.

Wij hebben de keuze in onze lopende buffetten hieronder 
weergegeven. Kom gerust langs om uw wensen op dit 
gebied te bespreken. Want uiteindelijk bent u degene die 
het buffet kiest, waarmee u uw gasten wilt verwennen.

Onze buffet mogelijkheden
Buffetten worden bereid voor een minimum van 15 personen. 
Alle buffetten hebben zowel een koud als een warm gedeelte. 
Voor de kinderen is er een speciale pan met heerlijke mini-
snacks, friet en appelmoes. En uiteraard kunt u kiezen uit 
onze dessert buffetten die onderaan de pagina zijn te vinden.

Desserts
Onze desserts vindt u op: www.deparel.nl/culinair/buffet

Buffet ‘Merwezicht’
€ 30,50
•	 Gerookte zalm carpaccio
•	 Caprese, tomaat met mozzarella en basilicum  V
•	 Rauwkostsalade  V
•	 Baguette met kruidenboter en tapenade  V
•	 Kleine rundvlees burgers
•	 Vangst van de dag  (witvis) met wittewijnsaus
•	 Franse kip stoofpot
•	 Gegrilde groente  V
•	 Aardappel gratin  V
•	 Verse friet  V

Buffet ‘De Molen’
€ 29,50
•	 Rundvleessalade
•	 Salade met gegrilde groente en feta  V
•	 Seizoensalade  V
•	 Baguette met kruidenboter en tapenade  V
•	 Kip in saté
•	 Beenham van de lokale slagerij Van Prooijen
•	 Boeuf Bourguignon
•	 Gestoofde sperzieboontjes in roomboter  V
•	 Witte rijst gekookt in bouillon  V
•	 Verse friet  V

Buffet ‘De Chinese muur’
€ 29,50
•	 Atjar  V
•	 Kroepoek
•	 Pindasaus  V
•	 Babi pangang
•	 Kippendijen in saté
•	 Foeyonghai
•	 Loempia’s  V
•	 Kip met Chinese groentemix en kerriesaus
•	 Witte rijst & nasi  V
•	 Noodles 
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Buffet ‘De Damsluis’
€ 32,50
•	 Rundvlees- en zalmsalade
•	 Verse meloen met rauwe ham
•	 Baguette met kruidenboter en tapenade  V
•	 Kippenpootjes uit de oven
•	 Italiaanse gehaktballetjes in tomatensaus
•	 Rundvlees rollade met jus de veau
•	 Huisgemaakte Quiche met kaas, prei en kipfilet
•	 Seizoensgroenten  V
•	 Roseval aardappelen uit de oven met knoflook en tijm  V
•	 Verse friet  V

Buffet ‘De Koepel’
€ 34,50
•	 Rundercarpaccio
•	 Seizoensalade  V
•	 Verse meloen met rauwe ham
•	 Baguette met kruidenboter en tapenade  V
•	 Kiprollade
•	 Gamba’s met rode peper, knoflook en citroen
•	 Beenham van lokale slagerij Van Prooijen
•	 Boeuf Bourguignon
•	 Seizoensgroenten  V
•	 Nasi & verse friet  V

Buffet ‘Toscane’
€ 34,50
•	 Focaccia brood  V
•	 Vitello tonato
•	 Rundercarpaccio
•	 Bruschetta, tomaat met basilicum en knoflook  V
•	 Olijven tapenade  V
•	 Italiaanse salade  V
•	 Lasagna
•	 Italiaanse gehaktballetjes in tomatensaus
•	 Tagliatelle met basilicum en spinazie  V
•	 Zeebaars met citroen
•	 Ossobuco
•	 De Parel Pizza
•	 Italiaanse seizoensgroenten  V

Buffet ‘De Giessen’
€ 38,50
•	 Rundercarpaccio
•	 Gerookte vissoorten, zalm, paling, makreel
•	 Pastasalade met gepofte tomaat en pesto  V
•	 Seizoensalade  V
•	 Baguette met kruidenboter en tapenade  V
•	 Kip met teriyaki saus
•	 Hollandse ribeye met rode wijnsaus
•	 Hele zalmzijde uit de oven
•	 Gevulde kipfilet omwikkeld in spek
•	 Wokgroenten  V
•	 Roseval aardappelen uit de oven met knoflook en tijm  V
•	 Kerriesoep met bosui  V
•	 Verse friet  V

Buffet ‘De Werf’
€ 32,00
•	 Rundvleessalade
•	 Pastasalade met tomaat, Parmezaanse kaas en pesto  V
•	 Seizoensalade  V
•	 Baguette met kruidenboter en tapenade  V
•	 Kip in saté
•	 Spareribs uit de oven met ketjap
•	 Hele zalmzijde uit de oven
•	 Huisgemaakte Quiche met spinazie, tomaat en pesto V
•	 Seizoensgroenten  V
•	 Parel couscous met peterselie en citroen  V
•	 Verse friet  V


